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VIRTUAALINEN POP-UP
RUOKAKILPAILU

Covid-19-pandemia ja sitd  seurannut
sosiaalinen etdisyys ovat vaikuttaneet
yhteiskunnan kaikkiin osiin, myos
koulutukseen. Oppilaitosten on  pitanyt
sopeutua nopeasti tilanteeseen, jotta koulutus
jatkuisi. Tama on johtanut
ennennakemattémaan tydontdon
verkkokoulutukseen.

Virtuaaliset Thinglink oppimisymparistot
osana opetuksen digitalisaatiota

Virtuaaliset oppimisymparistét perustuvat
reaalimaailmaa vastaavaan
panoraamakuvaan, joka on otettu 360°
kameralla. Kuvassa opiskelija voi liikkua
vapaasti, kiertdad koko opetustilan ja pysahtya
koska vain alypuhelimen, mobiililaitteen tai
tietokoneen ruudulla.

Virtuaaliset 360° Thinglink oppimisymparistot
ovat digitaalisia ymparist6ja, jotka eivat vaadi
opiskelijan fyysista lasndoloa. Ne voidaan
nahda oppimistilaisuuksina, jotka simuloivat
aitoa tilannetta digitaalisesti ja joissa opiskelija
voi yhdistaa teoreettisen ja kdytannon tiedon
erillisten hotspottien alta. Opiskelija voi palata
materiaaliin tarpeen mukaan.
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Kuva 1. Nakymé keittioon.
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Virtuaalinen yhteistyd  tarjoaa monia
mahdollisuuksia laajentaa ja kehittaa opetusta
eri koulutusalojen valilla, niin kansallisesti kuin
myo6s kansainvalisten kumppaneiden kanssa.

CURE

‘COOKING FOR THE FUTURE

Kuva 2. Team Omnia

Tulevaisuuden virtuaalinen pop-up
ruokakilpailu

Tulevaisuuden osaamistarpeita harjoitettiin
virtuaalisessa pop-up -tapahtumassa, jossa
opiskelijat loivat ammatillisen portfolion lisaksi
likeidean tapahtumaan mm. perehtymalla
paikalliseen ruokaan ja kestavan kehityksen
haasteisiin. Kaikki virtuaaliseen tapahtumaan
osallistuneet opiskelijat osallistuivat ennen
tapahtumaa viiteen online-opetustilaisuuteen.
Nama kokonaisuudet olivat:
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e MODULE 1. PERSONAL BRANDING
AND MARKETING

e MODULE 2. LOCAL FOOD, CREATING
MENUS

e MODULE 3. SUSTAINABLE
GASTRONOMY

e MODULE 4. PLANT BASED DIET

e MODULE 5: TRADITIONAL AND
PROFESSIONAL COOKING SKILLS

Opiskelijoiden tehtavana on valita paikallisia
raaka-aineita ja saada ne loistamaan
nayttavasti ja maukkaasti ruokalajeissa, seka
kertoa ruoan tarina (story behind the food)
likeideassaan. Covid-19 -pandemia esti aluksi
kokonaan opiskelijoita nakemasta toisiaan,
joten kaikki heidan yhteinen suunnittelunsa
tapahtui online-tilassa netin valityksella. Tama
on havaittavissa selkeasti opiskelijoiden
palautteissa.

"Kaikista haasteista huolimatta meilla oli
todella hauskaa tehdéd pop-up -tapahtuma ja
ndhdéa asiakkaiden iloiset ilmeet”

“Kiitos oli lopussa, kun néin asiakaitamme ja
he olivat iloisen nékdisia ja tyytyvéisia
ruokaan’.

Omnian opiskelijat kokivat ison haasteen, silla
yksi ryhman jasenistd sairastui projektin
aikana koronavirukseen. Mutta he kuitenkin
kertovat, ettd "Saimme paljon aikaiseksi ja
yritimme parhaamme”. “Asiakkaat Kiittivét
ruokiamme, joten olimme tyytyvaisia”.
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Opiskelijat kuitenkin kokivat, etta lopuksi olisi
ollut kiva nahda kaikki livena. He myos
totesivat, ettd kun naki kasvotusten, niin sai
parempia ideoita. Opiskelijoiden tuottamasta
materiaalista luodaan oma sahkdinen
keittokirja, joka tulee I6ytymaan projektin
sivulta viimeistaan kesakuussa.

Virtuaalinen pop-up tapahtuma

CORE - Cooking for the future -hanke jarjesti
27.-29.5.2021  erittdin  hauskan online-
ruokakilpailun, joka oli avoin kaikille
hankkeeseen osallistuvien koulujen
opiskelijoille. Lopulta kavi kuitenkin niin, etta
Covid-19 -pandemia esti irlantilaisia ja
espanjalaisia opiskelijoita osallistumasta itse
tapahtumaan. Kilpailu haastoi osallistujia
esittelemaan osaamistaan pop-up -menussa
virtuaalisesti ja vei samalla opiskelijoiden
taidot kulinaarisen huippuosaamisen rajalle.

Tapahtuma jarjestettiin yhtaaikaisesti
Suomessa Espoossa ja Vaasassa seka
Virossa Tartossa 11.00-13.00 valisena
aikana. Tapahtumaa oli mahdollista seurata
live-striimitapahtumana netin valityksella.
Nain opiskelijat pystyivat seuraamaan toisien
kilpailijoiden toimintaa livena.
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4. Arviointi

Kilpailun tuomaristona olivat joukkueet itse,
kuitenkin niin, ettd annosten makua arvioivat
salaiset arvioijat. Itse kilpailun voitti V.V POP
-ravintola, jonka olivat perustaneet Vamian
kansainvaliset opiskelijat Vaasassa.
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5. Teafr; Vamia

Omnian koordinoimassa Cooking for the
Future (CORE) -hankkeessa on mukana viisi
partneria Suomesta, Espanjasta, Virosta ja

The European Commission support for the production of this publication does not constitute an
endorsement of the contents which reflects the views only of the authors, and the Commission cannot be
held responsible for any use which may be made of the information contained therein.

Irlannista. Hanke sai rahoitusta Euroopan
komission vuoden 2018 Joint Qualifications -
haussa, jonka tavoitteena on kehittaa yhteisia
tutkintoja tai opintokokonaisuuksia
vastaamaan tyéelaman muuttuviin tarpeisiin.

Teksti: Oona Haapakorpi, Omnia, 2021

Oletko kiinnostunut tietimdan, mita
tulevassa toiminnassamme on? Haluatko
lisétietoja?

Ota yhteytta:

Oona Haapakorpi

043 824 4112
oona.haapakorpi@omnia.fi.
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