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Osaamismerkit osana
osaamisperusteisuutta 
ravintola- ja cateringalalla
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Projektin tavoite

CORE-projektissa tutkitaan ja visioidaan 
tulevaisuuden keittiötyön vaatimuksia sekä 
tavoitellaan jaettua näkemystä tulevaisuuden 
koulutustarpeista Euroopan maiden välillä.

Hankkeessa on myös tutkittu kokin tulevaisuuden 
taitoja mm. digitaitojen osalta, ja hankkeessa 
myönnetään osaamismerkkejä myös digitaalisista 
taidoista ja osaamisesta.
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CORE- Cooking for the future
• Teemat haastatteluissa ja kyselyssä olivat ruoanlaittotekniikat, ympäristö, työurat, 

teknologia ja sosiaalinen media 

• Sosiaalinen media vaikuttaa läpi koko yhteiskunnan. Halusimme tutkia, miten se vaikuttaa kokin työhön 
tulevaisuudessa. Sosiaalinen media nähtiin todella tärkeänä osana tulevaisuutta.

• Haastatteluissa pyrittiin myös mahdollistamaan uusien ja ennalta määräämättömien 
teemojen löytyminen.
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Haastattelut: Sasu Laukkonen, Linnea Vihunen, Ossi Paloneva, Joona Valokorpi, Kristiina Inkiläinen, Alban Saliko, 

Arto Huhtala, Petri Kangasoja , Susanna Kivikko,  Toni Aarniviita ja Helena Puolakka



TULOKSET

• Tutkimuksessa todetaan, että teknologian ja digitaalisuuden lisääntyminen luo uudenlaisia työtehtäviä. 

• Tutkimuksessa nousi esiin, että tulevaisuuden kokille erityisen tärkeitä ovat tekniset kyvyt, joita edellytettiin ja joista 
odotetaan olevan etua v. 2030 jälkeen. Näitä olivat tietotekniikan hyödyntäminen, kestävä kehitys sekä jätteiden
hallinta.

TULEVAISUUS

Kansainvälisyyden mukanaan tuomia kulttuurien ymmärrystä, perustaitoja ja teknologian (atk osaaminen lisääntyy) sekä 
robotiikan ymmärrystä, makumaailmojen kehittymistä, trendien haistelua.

MUUTOKSIA

• Kokin työ ei ole pelkästään keittiössä. Yhä enemmän tietoteknisiä taitoja tarvitaan.

• Tietotekniset taidot ja kokin taidot
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Moniosaaja
Kielitaidon merkitys 

tullee kasvamaan

Uudet teknologiat/ 

uuden teknologian 

hyödyntäminen 

Markkinointi- ja 

some-taidot

Kokin työssä atk-

taidot ja kirjalliset 

tehtävät 

lisääntyvät 
edelleen



CORE- Cooking for the future
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Vastaajista n. 40% oli sitä mieltä, että 

tulevaisuudessa kokilla on oltava kyky käyttää 

TVT/tietotekniikkaa

Uskaliaisuus, tiimityöskentelytaidot ja aina 

tärkeät sosiaaliset taidot

Teknologia tulee osaksi raportointia

Vastaajista 41% oli sitä mieltä, että 5 vuoden 

kuluttua kokilla pitää olla sosiaalisen median 

kompetenssia ja 23% oli sitä mieltä, että 

robotiikka-osaamista tarvitaan



SOSIAALINEN MEDIA (SOME)

 Sosiaalinen media on tärkeä osa kokin 
elämää
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”Perinteisen mainonnan aika on ohi.”



CORE- Cooking for the future
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“Jos haluat menestyä pitää sinulla olla 

Instagram-tili ja osata verkkomarkkinointia.” 

Jotkut hyödyntävät työssään blogeja, jossa he 

kertovat vinkkejä tai jakavat resepteistä. Josta 

he saavat palautetta ja mahdollisia ehdotuksia. 

Tämä on koettu hyödylliseksi sekä trendien 
seuraamisessa että reseptien etsimisessä. 



CORE- Cooking for the 
future

Open Badges: Digital skills and competences
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CORE- Cooking for the future
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Personal Branding and Marketing, 15  credit points

Local Food, 

creating menus 
25  credit points

Sustainable

gastronomy
15  credit points

Traditional and 

Professional 

cooking skills 

with modern 
technologies
20  credit points

Plant based diet
15  credit points

Open Badges: Digital skills and Competences



CORE- Cooking for the future
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CORE- Cooking for the future
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CORE- Cooking for the future

2018-3856 / 597859-EPP-1-2018-1-FI-EPPKA3VET-JQ

https://cookingforthefuture.net/local-food/https://cookingforthefuture.net/personal-branding-and-marketing/



CORE- Cooking for the future
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Local Food, 

creating menus 
25  credit points



Proposal Open Badge

CORE project’s Cooking Competition participant

Issued by: CORE - Cooking for the future project
Issued on: XX.XX.2020
Earner: Ville Virtanen

“The Open Badge holder has participated in the CORE project’s 
International Cooking competition, which took place on XXth of 
Month 2021 in the XX premises in City, Country.”
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Professional blog
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Hylätty/Hyväksytty Teksti:
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Open Badge

Digitaaliset osaamismerkit ovat uudenlainen tapa oppia 
itseohjautuvasti hyödyntämällä digiteknologiaa.

Level 1, Level 2, Level 3 
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Mitä hyötyä osaamismerkeistä on 
oppijalle?

• mahdollistaa oppijan yksilöllisen etenemisen 
opintopolulla

• osaamista voidaan kerryttää aikaan tai paikkaan 
sitomatta

• hyödynnetään digiteknologiaa osaamisen osoittamisen 
välineenä

• kertoo merkin saajan osaamisesta ja taidoista

• mahdollistaa epävirallisen ja arkiosaamisen kautta 
hankitun osaamisen tunnistamisen ja tunnustamisen

• on opiskelijan digitaalinen sertifikaatti osaamisesta
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Osaamismerkit 
sujahtavat opiskelijan
portfolioon



Miten digitaalisia osaamismerkkejä 
hyödynnetään opetuksessa? 
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Toiminta digitaalisessa 

ympäristössä, 2 osp

Kestävän kehityksen 

edistäminen, 1 osp

Yrittäjyys ja yrittäjämäinen 

toiminta, 1 ops



This material was produced by

CORE – Cooking for the future project
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Oona Haapakorpi, Omnia, 2020



Find us in
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Cooking for the future project

Cooking for the future project

cookingforthefutureproject.net



Thank you!
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